RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

2JENU
o) O

Betteraves
vinaigrette

Chou blanc au
fromage

Céleri & carottes
en rémoulade

Pommes de terre
au thon tomaté

HORS D'CEUVRE

Menu du chef

Boulettes de
boeuf aux
champignons

Nuggets de blé
sauce tomate

Poisson du jour au
citron

o

Jambon braisé

PLAT CHAUD

ET GARNITURES
Haricots verts a

Tortis

I'ail

Purée

Ratatouille

Fromage ala

Fromage a la

PRODUIT LAITIER coupe coupe
5 o Bt Roulé a la
DESSERT Créme dessert Fruit frais Fromage blanc TR

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entigres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% francaises.

Producteurs locaux

* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis

* Pain : boulangerie locale

A,

AB

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio

Produits issus de I'agriculture biologique.

Repas végétarien

(LLCTAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur &

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE5S2SAX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS
SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




/‘ I RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET
CONVIVIio ‘“N'QE N U Semaine du 06/03 au 12/03

STAURATION AUTHERTIOUE & FESPONSATLE

]

Salade de pates P e R
N gtes Chou chinois rape, 2é&éme temps Velouté de
HORS D'CEUVRE RAE=S: jambon et Menu du chef d'animation: le i
tomates, surimi, ; ; . [égumes
R fromage de brebis marché aux épices
| sauce créme)
—
Haut de cuisse de ; .
L. Sauté de porca la sin s g 3
poulet aux épices Chili végétarien m
R moutarde
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Julienne de .
, Frites au four Riz
légumes
Fromage a la Fromage a la
PRODUIT LAITIER 8 g
coupe coupe
DESSERT Donut's Fruit frais Cocktail de fruits
Produit de saison @ Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de approvisionnement & hauteur de 50 % en valeur de produits
saison durables et de qualité (S1QO) dont 20 % minimum de bio MIA M ’
Les viandes entiéres de porc, boeuf, volaille et dinde de votre L¥  Produits issus de I'agriculture biologique. 5
| I restaurant sont 100% francaises. AB = k LE CHEF ET SON
] | EQUIPE VOUS
I Producteurs locaux Repas végétarien AT AR A S T
% A Pote: Bt dsanian Retrouvez | .ni..mbl 2 d -m nu Jil:.n 3 ; SOU HAITENT UN
* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac www.clicetmiam.ir

BON APPETIT !

* Pilons de poulet : Anjou volaille
* Légumes de saison : Fruidis

* Pain : boulangerie locale Code a saisir : RE52SAX




/ ‘M\QE N RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET
L‘onvnllo @\ U Semaine du 13/03 au 19/03

. =28

u<.\g%l

Salade césar
- Carottes rapées au . salade, poulet Salade verte
HORS D'CEUVRE >rap Pizza Menu du chef ( " B ’ 2
citron cro(itons et sauce Edam et Gouda
au parmesan)
Gratin de pommes . . .
P Paupiette de veau ; —- Poisson du jour
de terre au m . R Saucisse grillée
fromage alacréme sauce au curry
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
; Bo
Salade verte Carottes Haricots beurre u Igolur aux
petits légumes
Fromage a la Fromage ala
PRODUIT LAITIER & .
coupe coupe
Milk shake . . ; ;
DESSERT ; Fruit frais Marbré Compote de fruits
exotique
Produit de saison @ Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
saison durables et de qualité (S1Q0) dont 20 % minimum de bio M I A M l
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre L% Produits issus de I'agriculture biologique. 5
I I restaurant sont 100% francaises. AB % k LE CHEF ET SON
; | EQUIPE VOUS
a0l Producteurs locaux Repas végétarien el S :
a * Eorc viarnaind faafs Fladk Retrouvez I'ensemble des menus sur & SOU HAITENT UN

www.clicetmiam.fr

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis

* Pain : boulangerie locale

BON APPETIT !

Code a saisir : RE52SAX




RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET
_ONViVio

‘\"‘\ ENU
& g Semaine du 20/03 au 26/03

La coleslaw (chou,

Betteraves a

HORS D'CEUVRE

Crépe au fromage

carottes,
mayonnaise)

Menu du chef

l'orange

Potage

Boulettes de soja,
tomates & basilic

Porc au caramel

Emincé de dinde

Merlu pané au

aux champignons citron
PLAT CHAUD

ET GARNITURES

Petits pois Pommes rissolées

L

Poélée du chef Riz

Fromage a la Fromage ala
coupe coupe

PRODUIT LAITIER

Banane au

DESSERT Fruit frais
chocolat

Yaourt aromatisé Chou a la creme

Produit de saison @ Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
saison durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio M I A M
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre L%  Produits issus de l'agriculture biologique. 5
| I restaurant sont 100% frangaises. AB = k LE CHEF ET SON

EQUIPE VOUS

51 Producteurs locaux Repas végétarien
b * Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis

* Pain : boulangerie locale

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : RE52SAX




_onvivio

FTAUEATION AUTHERTIGUE & FEIFONSARLE

HORS D'CEUVRE

PRODUIT LAITIER

Ed wm

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

| SENU

RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

Semaine du 27/03 au 02/04

Salade croquante

Riz au surimi et Concombre a la Taboulé a
au chou chinois a . Menu du chef
. ciboulette créme I'orientale
['emmental
Macaronis sauce A5 . ,
Poulet roti Jambon braisé Pané au fromage m
carbonara
; . , Pommes de terre
Ratatouille Purée de légumes

au beurre

Fromage a la

coupe

Fromage a la
coupe

Liégeois a la
vanille

DESSERT

Fruit frais

Muffin aux pépites

Salade de fruits
frais

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux

* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis

* Pain : boulangerie locale

B2 [

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (S1Q0) dont 20 % minimum de bio

Produits issus de I'agriculture biologique.

Repas végétarien

(LICMLAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE52SAX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS
SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




/— "\ i RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET
~onvivio &\ﬂ E N U Semaine du 03/04 au 09/04

HORS D'GEUVRE Feuilleté au Carof.tesE rapées & Nt dii-chif Salade de chou Ma(ied0|ne de
fromage vinaigrette blanc au fromage légumes
Couscous de
Sauté de volaille ; ; l[égumes aux ; A
au lait de coco Hachls parmenter raisins secs & pois m Msteeiduiour
PLAT CHAUD chiches
ET GARNITURES Semoule /
Haricots panachés Salade verte Légumes du Pates
couscous
PRODUIT LAITIER Fromage ala Fromage a la
coupe coupe
DESSERT Fruit frais Glace Fruit frais Flan patissier

Produit de saison

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio
Produits issus de |'agriculture biologique.

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% francaises.

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

= Producteurs locaux Repas végétarien
) * Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac

* Pilons de poulet : Anjou volaille

- n R

1 me ison : Fruidis it

g Lég.u. s de sa : Code a saisir : RE525AX
Pain : boulangerie locale

ool
R = : BON APPETIT !

M2




_onvivio

SIAURATION AUTULRTIGUL B SESFENIAILD

I RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET
AQE N U Semaine du 10/04 au 16/04

: a Betteraves & Concombre Emincé bicolore
HORS D'GEUVRE A ciboulette biEnh du tes vinaigrette (carottes & chou)

P4tes sauce Riz fagon risotto
bolognaise aux petits pois,

b oignons & ceufs
ET GARNITURES

Chipolatas

Fricassée de
Salade verte

carottes
Fromage a la Fromage a la
PRODUIT LAITIER E
coupe coupe
. Flan nappé au Dessert du
DESSERT Banane & chantilly PR R @
caramel patissier

Produit de saison @ Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits

saison durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre L Produits issus de I'agriculture biologique.
| I restaurant sont 100% francaises. AB LE CHEF ET SON

EQUIPE VOUS

Producteurs locaux Repas végétarien g : :
=) Retrouvez I'ensemble des mer %
% * Porc : Bernard Jean Floch m WW\LN clicetmi ;:51:" SOUHAITENT UN

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac www.clicetmiam.ir BON APPETIT !

* Pilons de poulet : Anjou volaille
* Légumes de saison : Fruidis
* Pain : boulangerie locale

Code a saisir : RE52SAX




