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RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

Salade de Concombre a la
HORS D'CEUVRE betteraves aux st Menu du chef Taboulé Melon
pommes
- ; Chili de haricots
s . . Poisson du jour ;
Poulet roti Hachis parmentier ) rouges ala
sauce hollandaise -
PLAT CHAUD mexicaine
ET GARNITURES
Haricots beurre Salade verte Courg:?ttes Riz
sautées

Fromage a la

PRODUIT LAITIER Fromage a la
coupe coupe
DESSERT Gaufre Flan nappé au Liégeois a la e

caramel

vanille

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux

* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis
* Pain : boulangerie locale

AB

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio

Produits issus de |'agriculture biologique.

Repas végétarien

(LICMTAM

Retrouvez |'ensemble des menus sur !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE52SAX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

Semaine du 18/09 au 24/09

Friand au fromage

Riz au surimi

Menu du chef

Pastéque

Tomates a 'huile
d'olive

Jambon grillé

Emincé de dinde

Couscous de pois
chiches aux fruits

Carbonara de

tandoori i poisson
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Semoule /
Petits pois cuisinés Brocolis Légumes du Farfalles
couscous
PRODUIT LAITIER Fromage a la Fromage ala
coupe coupe
DESSERT Fruit frais FrEIEgeLIiant ali Marbré Pomme cuite

framboises

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux

* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis
* Pain : boulangerie locale

AB

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio
Produits issus de I'agriculture biologique.

Repas végétarien

(LICMTAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE52SAX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




HORS D'CEUVRE

PRODUIT LAITIER

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

AENU

RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

Salade de pommes

Haricots verts au
beurre

Carottes glacées

Perli thon,
de terre, fromage, Cch'ombre Menu du chef N on Melon
i vinaigrette tomates & basilic
cornichons & ceuf
; Patesala Fondant de porc Brandade de
Pané au fromage m ; y ;
bolognaise aux champignons poisson

Salade verte

Fromage a la
coupe

Fromageala
coupe

DESSERT

Fruit frais

Créme dessert

Cake au citron

Compote de fruits

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% francaises.

Producteurs locaux

* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis
* Pain : boulangerie locale

AB

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio
Produits issus de I'agriculture biologique.

Repas végétarien

(LICGMTAM!
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Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE52SAX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




/’ ‘l RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET
o &-QENU

Tomates ala Rillettes & e
HORS D'CEUVRE e 4 Menu du chef Pastéque Edam et
vinaigrette cornichons )
Mimolette
Keftas de volaille a ' : R6ti de porc au Dahl de Lentilles
: Poisson du jour ; . m
la marocaine miel et moutarde au lait de coco
PLAT CHAUD
ET GARNITURES Piperade Gratin de
Semoule {poivrons, tomates courgettes et Riz
& oignons) mozzarella
Fromage a la Fromage ala
PRODUIT LAITIER = g
coupe coupe
Fromage blanc & Flan aux pépites ,
DESSERT . & . Barre bretonne fep Fruit frais
billes croc de chocolat
Produit de saison @ Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
saison durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre \%  Produits issus de I'agriculture biologique.
restaurant sont 100% francgaises. AB

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

= Producteurs locaux Repas végétarien oo >
. Retrouvez I'ensemble des menus sur !
* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac www.clicetmiam.fr

* Pilons de poulet : Anjou volaille
* Légumes de saison : Fruidis
* Pain : boulangerie locale

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : RE52SAX
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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

Semaine du 09/10 au 15/10

Carottes rapées,
mais et vinaigrette
balsamique

Concombre sauce
bulgare

Menu du chef

Célerirapé
vinaigrette

(Eufala
mayonnaise

Sauté de porc au
caramel

Boulgour aux
petits légumes

Boulettes de
boeuf sauce au
paprika

Petits pois cuisinés

Boulettes de soja m
facon tajine

Semoule /
Légumes du tajine

Coquillettes sauce m
napolitaine

& fromage rapé

Fromage a la
coupe

Fromage a la
coupe

Fruit frais

Donut

Compote de fruits

Salade de fruits

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement a hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (SIQO) dont 20 % minimum de bio
Produits issus de |'agriculture biologique.

restaurant sont 100% frangaises.

Producteurs locaux

* Porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* Pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis
* Pain : boulangerie locale

Repas végétarien

HE N

[LIQ%_MIAM.’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE525AX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS

SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




AJENU

RESTAURANT SCOLAIRE - SAINTE ANNE SUR BRIVET

Semaine du 16/10 au 22/10

HORS D'CEUVRE Crépe au fromage B‘ettferaves Menu du chef Animation Berlin BTG ;
vinaigrette fromage de brebis
Emincé de dinde a
la normande Macaronis sauce . .
s Poisson du jour
(créme & carbonara
PLAT CHAUD champignhons)
ET GARNITURES
Panaché de )
_ Purée de carottes
haricots
PRODUIT LAITIER
DESSERT Velouté aux fruits Fruit frais Muffin aux pépites

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde de votre
restaurant sont 100% francaises.

Producteurs locaux

* porc : Bernard Jean Floch

* Fromage blanc/lait entier : Gaec Mezerac
* pilons de poulet : Anjou volaille

* Légumes de saison : Fruidis
* pain : boulangerie locale

= Q

Dans le cadre de la loi EGalim, ce menu respecte un
approvisionnement & hauteur de 50 % en valeur de produits
durables et de qualité (S1Q0) dont 20 % minimum de bio
Produits issus de I'agriculture biologique.

Repas végétarien

(LECMLAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur @

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : RE52SAX

LE CHEF ET SON
EQUIPE VOUS
SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




